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Incontro “La montagna
dialoga con la modernità”

Biella (ces) Venerdì sera alle ore 21,
nell'Auditorium dell'Università azienda-
le di Banca Sella in via Corradino Sella 6,
si terrà l’interessante rassegna: "La

montagna dialoga con la modernità - Il
paesaggio alpino nella sfida della con-
temporaneità". Alla serata interverran-
no come ospiti Annibale Salsa, un an-

tropologo; Andrea Cavallero, un agro-
nomo e Andrea Rolando, un architetto.
Il moderatore dell’appuntamento sarà
Lorenzo Pozzo.

BIELLA (ces) Prosegue il progetto
di riqualificazione dello storico
laghetto della Riserva naturale
del Parco Burcina “F. Piacen-
z a”. A fare il punto è la stessa
presidente dell’Ente di Gestio-
ne delle Aree Protette del Ticino
e del Lago Maggiore, Erika Val-
l e ra , che spiega i prossimi pas-
saggi previsti per ridare il giusto
lustro ad uno dei punti più
apprezzati dell'area verde pol-
lonese. Il primo passaggio av-
venuto nel mese di marzo -
com'è noto a tutti - è stato
quello di svuotare lo specchio
d'acqua e trasferire le tarta-
rughe che lo popolavano a “La
Casa di Tarta" in Emilia Ro-
mag na.

Esaurita questa prima fase si
è quindi provveduto a presen-
tare il progetto nella seconda
sessione erogativa della Fon-
dazione Cassa di Risparmio di
Biella per ottenere un cofinan-
ziamento così da poter portare
avanti l'opera di riqualificazio-
n e.

«La Fondazione ha approvato
il nostro progetto – spiega Erika

Vallera – e di questo siamo
ovviamente molto contenti, an-
che perchè il lavoro che an-
dremo a svolgere non riguar-
derà “s olo” l'aspetto paesag-
gistico e strutturale dell'area,
ma anche quello didattico-di-

vulgativo. Sono due, se così
vogliamo definirle, le linee di
intervento su cui andremo ad
operare. Alla base della prima,
vi è la volontà di riportare il
laghetto alla configurazione ar-
chitettonica e paesaggistica ori-
ginaria, ovvero quella ottocen-
tes ca.

Grazie a Guido Piacenza,
pronipote del fondatore del
parco, abbiamo ritrovato alcune
foto che ritraggono il disegno
originario. Lo stesso Piacenza
ha spiegato che era stato ideato
come uno “spe cchio” d'a c q u a
che rifletteva tutto ciò che lo
circondava, adesso questo ef-
fetto, anche a causa delle piante
che sono cresciute, è scemato.
Vorremmo ripristinarlo. Come
vorremmo ripristinare anche le
fontane a zampillo, com'era in
or igine».

«Inoltre, verrà posta parti-
colare attenzione sia nella scel-
ta delle piante da inserire –
prosegue Vallera - che nelle
specie anfibie da riposizionare.
A questo proposito vorrei ri-
cordare alle persone che è vie-

tato dalla legge abbandonare le
tartarughe nel laghetto, adesso
quelle che c'erano sono state
trasferite in una struttura ade-
guata, ma appartengono ad una
razza molto invasiva e peri-
colosa per l'habitat che li cir-
conda. Tornando al progetto,
come dicevo all'inizio, un altro
aspetto molto importante è
quello che riguarderà la di-
vulgazione. Grazie alla colla-
borazione di diversi partner or-
ganizzeremo attività didattiche
rivolte alle scuole, nello spe-
cifico abbiamo pensato di coin-
volgere i ragazzi delle medie,
inoltre organizzaremo concerti,
mostre e visite guidate sempre
rivolti ai giovani. Infine ver-
ranno posizionati pannelli in-
formativi, simili a quelli già
collocati nel Parco, con l’i l-
lustrazione delle tematiche svi-
luppate nel progetto. I lavori di
riqualificazione partiranno nel
mese di novembre per con-
cludersi entro gennaio. A se-
guire poi saranno avviati i pro-
getti di educazione ambientale
con i partner.».

AMBIENTE I lavori di riqualificazione partiranno nel mese di novembre per concludersi entro il mese di gennaio

Il laghetto della Burcina riportato al suo antico splendore
Verrà ristrutturato com’era all’origine nell’Otto cento

FOLIAGE

Torna l’ap pu nt a m e nto
“I colori dell'Autunno
nel Biellese”
BIELLA (ces) La prima edizione de “I
colori dell'Autunno nel Biellese” fu
nel 2007, promossa da Giardino
Botanico di Oropa, Museo Regio-
nale di Scienze Naturali e Riserva
Naturale Parco Burcina e da allora
ogni anno si ripete con una par-
tecipazione sempre più numerosa.
Del resto i colori autunnali di un
bosco sono uno spettacolo della
Natu ra.

Gli appuntamenti
Riserva Speciale del Sacro Mon-

te di Oropa e Giardino Botanico
Facile itinerario ad anello per tutti
per scoprire nuovi punti di vista
sulle colorazioni autunnali. Parten-
za dallo Chalet info (Cancelli San-
tuario). Domenica 29 ottobre con
partenza alle ore 10:00; Sabato 4
novembre con partenza alle ore
10:00.

Riserva Naturale Parco Burcina
“Felice Piacenza” – Pollon e

Visita guidata ai colori del Parco
alla ricerca del mutare delle sta-
gioni e dei colori del foliage. Par-
tenza dall’ingresso del Parco di Pol-
lone. Sabato 28 ottobre con par-
tenza ore 14:30.

Co sti
Adulti 8,00 euro/persona, minori

(da 11 a 17 anni) 5,00 euro, bambini
fino a 10 anni gratuito. Attività con
prenotazione (obbligatoria) adatte
a tutti (consigliata a famiglie con
bambini) con Accompagnatore na-
turalistico abilitato. È possibile
iscriversi telefonando a 015 2523058
o 331 1025960.
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MENÙ € 40,00
Aperitivo di Benvenuto a Tavola - Pizzette alla “Romeo”    Tagliere di Salami Nostrani 

***
A Tavola:

Tris di Antipasto Piemontese: - Carpaccio all’ Albese con rucola e grana - Vol au vent con fonduta - Cotechino con polenta 
**

Gran Fritto Piemontese :
milanese, zucchina, salsiccetta, fi nocchio, pollo, cavolfi ore, broccolo, melanzana, fressa, cervella,

polpetta al timo, anelli di cipolla, carciofo, carota, semolino, pavesino con nutella, banana, ananas,
semolino al cioccolato, mela, prugna, amaretto, pera, bignè di crema...

***
Delizia al Limone - Caff è e digestivo - 1 bottiglia di vino compreso ogni 2 persone

Gran Fritto Misto Piemontese
1-3-4-5 Novembre � 10-11-12 Novembre � 17-18-19 Novembre

Possibilità di menù

SENZA GLUTINE 

DELIVERY & TAKE AWAY (nelle stesse giornate)
Servizio a domicilio dal mattino al pomeriggio - Servizio Take Away con ritiro presso il ristorante dalle 18:00 alle 20:00

Menù: Antipasto Piemontese: -Carpaccio all’ Albese con rucola e grana -Vol au vent con fonduta -Cotechino con polenta 
Gran Fritto Piemontese: milanese-zucchina-salsiccetta-fi nocchio-pollo-cavolfi ore-broccolo-melanzana-fressa-

cervella-polpetta al timo-anelli di cipolla-carciofo-carota-semolino-pavesino con nutella-banana-ananas-
semolino al cioccolato-mela-prugna-amaretto-pera-bignè di crema...

Delizia al Limone €30,00

POSSIBILITÀ DI
PAGAMENTO CON

CARTA DI CREDITO O 
BANCOMAT  

CONSEGNA GRATUITA  
PER I COMUNI LIMITROFI. 

OLTRE I 15KM CI SARÀ 
UN SUPPLEMENTO
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