
| 21GIOVEDÌ 27 AGOSTO 2026 | Eco di Biella

ZUBIENA A Vermogno il 6 settembre

Apertura Centro visite
ZUBIENA Domenica 6 settembre riaprirà
al pubblico dalle 14.30 alle 18.30, per il
suo appuntamento mensile, il Centro Vi-
site di Vermogno (foto), presso la Riserva
Naturale della Bessa (chiuso in caso di
forte maltempo). L’apertura successiva è
prevista per domenica 4 ottobre.

NETRO Il Comune è partner

Impronte di Pace
NETRO Il Comune di Netro è partner del
progetto “Impronte di Pace”, rivolto ai gio-
vani dai 15 ai 34 anni. Le iscrizioni per la
camminata della pace che si svolgerà a
Pettinengo tra il 10 e il 12 settembre sono
aperte. Partecipazione, vitto e alloggio
sono gratuiti. Info: w w w. p a c e f u t u ro . i t .

GRAGLIA Sabato sera al Casolare dei Campra

Cena in bianco per la pace
Ogni commensale dovrà pronunciare un messaggio
GRAGLIA Non sarà soltanto
una “Cena in bianco”, per il
gusto e il desiderio di ritro-
varsi a mangiare e brindare in
compagnia, tutti di bianco
vestiti. Quello in programma
sabato al Casolare dei Cam-
pra, in via del Canale 3, a
Graglia, a partire dalle 20,
sarà anche un evento attra-
verso cui veicolare un mes-
saggio di pace, anzi, più mes-
saggi, dal momento che ogni
commensale sarà invitato a
pronunciare una frase per fa-
vorire la pace nel mondo.
«La “Cena in bianco” - spie-
gano gli organizzatori nella
locandina che pubblicizza
l’appuntamento - è una serata
magica, che vuole in questo
mondo cattivo mettere in evi-
denza la purezza del bianco,
che si unisce così alla forza
della solidarietà». Per parte-
cipare occorre quindi essere
«obbligatoriamente tutti ve-
stiti di bianco».

Il menù della serata prevede
uova ripiene, pomodori con
insalata russa, tomini pie-
montesi, frittata viennese con
würstel e cipolle, strozzapreti
al sugo di salsiccia, dolce,

vino, acqua e brindisi con
spumante, ma - fanno sapere
dall’organizzazione - se qual-
cuno «vuole un piatto par-
ticolare, lo dica e lo faremo».

La partecipazione è a offerta
libera e, al termine del con-
vivio, è previsto un brindisi
per la pace.
La cena è autorizzata dall’Asl

di Biella. Per informazioni e
prenotazioni telefonare entro
oggi, giovedì, al numero
339-5405600.

l L.B.

SORDEVOLO Iniziativa con Slow Food Biella

L’Alpeggio Fontanelle
la malga, il caseificio:
all’ascolto del territorio
SORDEVOLO Domenica si potrà visitare uno di quei luoghi nei quali
è ancora possibile conoscere da vicino il legame profondo tra animali,
pascoli, lavoro dell’uomo e cibo. Si tratta dell’Alpeggio Fontanelle di
Sordevolo, per una giornata con le “Protagoniste del Gusto”, a cura di
Elisa Mosca (Alpeggio Fontanelle) e Stella Scialpi per Alchèmica, in
collaborazione con Slow Food Biella.
U n’esperienza da vivere con calma, camminando tra i pascoli del-
l’Alta Valle Elvo, entrando in malga e in caseificio, ascoltando chi
questo territorio lo vive e lo custodisce ogni giorno.
Ritrovo alle 10.15 a Pian Paris, lungo la strada del Tracciolino,
all’ottavo chilometro dal Santuario di Oropa.
Da qui si partirà tutti insieme per una piacevole passeggiata di circa
venti minuti tra i pascoli, fino a raggiungere la meta designata,
l’Alpeggio Fontanelle, appunto.

Una volta arrivati, i partecipanti avranno modo di vedere da vicino
gli animali presenti in malga e di scoprire le caratteristiche della razza
bovina simbolo della nostra Valle: la Pezzata Rossa d’Oropa. Di
queste mucche si scopriranno alimentazione, gestione dei pascoli e,
soprattutto, ciò che nasce dal loro latte.
Si entrerà poi nel caseificio e, guidati dai produttori, si farà insieme la
toma: ciascun partecipante realizzerà una piccola tometta perso-
nalizzata, da degustare insieme agli altri prodotti locali. E si visiterà
anche la suggestiva grotta in pietra dove vengono affinati i formaggi,
per capire quanto tempo, ambiente e sapere artigiano contribuiscano
al risultato finale.
La giornata si concluderà con una degustazione dei formaggi caprini
e vaccini dell’Alpeggio Fontanelle, accompagnati da altri prodotti
d’eccellenza del nostro territorio.
Le prenotazioni sono aperte fino a domani, venerdì. Esperienza
guidata e degustazione: 30 euro per gli adulti, 25 euro per i soci Slow
Food; 16 euro per i bambini fino a 15 anni.
Info e prenotazioni: WhatsApp: 340-9060397.
L’iniziativa è ideata e coordinata da Enzo e Prasad Napolitano -
Alchèmica / Bielleser, in collaborazione con Slow Food Biella.

MAGNANO Domani e sabato al Ricetto, o nella chiesa parrocchiale in caso di maltempo, con l’Alta Bellezza Ensemble

Ultime date per il “Festival di Musica Antica”
MAGNANO Giunge a conclu-
sione la quarantunesima edi-
zione del “Festival Musica An-
tica a Magnano” - ideato e crea-
to da Bernard Brauchli - con i
“Concerti a lume di candela”.
Le ultime due date, domani e
sabato alle 21, vedranno pro-
tagonista l’Ensemble Alta
Bellezza, che al Ricetto di
Magnano presenterà “Zorzi
Trombetta - Un
trombettista nel-
la Venezia rina-
scimentale”.

C o m p o n go n o
la formazio-
ne: Hanna
Geisel (salmoè
e cornamuse),
Raffaella Bor-
tolini (salmoè)
e Nathaniel
Wood (busine,
tromba a pisto-
ni e trombo-
ne).
A riunire i componenti di que-
sto ensemble internazionale è
stato l’amore per il suono in-
tenso dell’alta cappella (in
musica antica, con queste pa-
role si identifica un ensemble
composto principalmente da
strumenti a fiato e percussio-
ni), esaltato dalla travolgente
sensazione suscitata da una
quinta perfettamente intona-
ta.
Dopo aver studiato a lungo la

tecnica degli strumenti a fiato
antichi e l’esecuzione d’insie-
me alla rinomata Schola Can-
torum Basiliensis, Alta Bel-
lezza si sta dedicando ad ele-
vare l’alta cappella a nuove
vette di splendore. Quando
possibile, i programmi dei
concerti vengono eseguiti a
memoria, consultando i ma-
noscritti originali.

L’ensemble ha
un fitto calen-
dario di con-
certi, e si è esi-
bito in Germa-
nia, Svizzera,
Austria, In-
ghilterra, Ro-
mania, Slove-
nia, Lettonia,
Finlandia, Ita-
lia, Francia,
Re pubblica
Ceca, Porto-
gallo, Spagna
e Polonia.
In caso di mal-

tempo i concerti si terranno
nella chiesa parrocchiale. Per
informazioni e prenotazioni
rivolgersi al numero
345-9108561 oppure allo
015-9168117. Le prenotazio-
ni si conservano solo fino a 15
minuti prima del concerto. I
posti sono limitati, l’ing resso
è a offerta libera.
Ulteriori notizie sul sito: ht-
tps://musicaanticamagna-
no.com.

FLASH

OCCHIEPPO INFERIORE

“Coltiviamo diritti”

al polivalente

OCCHIEPPO INFERIORE “Co l t i -
viamo diritti” è il titolo della se-
rata di presentazione del pro-
getto “A l i m e n t Acc i ó n ” in Gua-
temala in programma domani,
venerdì, dalle 18.30 alle 20, al
polivalente di Occhieppo Infe-
riore. Interverranno la capo-
progetto Marinella Bacchio e il
volontario in Servizio civile
Giulio D’Herin, che illustreran-
no risultati e sfide e racconte-
ranno storie dal campo di que-
sti tre anni. A seguire, aperitivo
offerto dalla Pro loco e musica
con Gianmaria, Roberto e Mau
Ritm & Gius. Nel corso della se-
rata, esposizione di artigianato
e foto del progetto. L’i n gre s s o
è libero; è gradita la prenota-
zione. Informazioni e prenota-
zioni al numero di WhatsApp
351-7260161 o all’e -mail:
m . b a cc h i o @ co e we b. o rg .

NETRO

Festa di fine estate

in frazione Colla

NETRO Sabato dalle 21, nella
piazza parrocchiale di frazione
Colla, a Netro, il Circolo Acli
Colla di Netro, con il supporto
della Pro loco, organizza la “Fe -
sta di fine estate” con birra,
cocktail in collaborazione con
Luca di Messapica74, musica e
diver timento.

VALLE ELVO
& SERRA

PELLEGRINAGGIO A OROPA DELLA PARROCCHIA DI MAGNANO

MAGNANO Domenica scorsa la comunità della parrocchia di Magnano si è ritrovata al
Santuario di Oropa per il tradizionale pellegrinaggio parrocchiale (nella foto).

IN CONCERTO

Qui a fianco,
l’ensemble Alta
Bellezza. In
basso, il sopra-
no Giulia Ghi-
rardello e Gian-
luca Cagnani
(organo), pro-
tagonisti del
concerto di
domenica scor-
sa del “Fe s t i va l
Musica Antica a
Magnano”. Nel
r iquadro,
B er nard
Brauchli (1944-
2023)
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